PLATS

Ceviche dorade, guacamole « 14€ | 25€
Carpaccio de poulpe " gallega " « 21€
Saumon a la ficelle, gravlax - 14€

Huitres spéciales

du Banc d’Arguin n°3 - La Déguste
Les 12 « 22€

Les 9 - 17€

Les 6 « 12€

Bulots au piment d’espelette aioli
250 g - 8€

Crevettes BIO & aioli
Les 6 « 12€

Paté du Cap Ferret « 7€
Anchois Nardin fumé - 12€

Fuet catalan « 6€
Assiette jambon blanc truffé . 12€
Assiette Iberico 36 mois < 12€

Hot-dog « 8€
Melon Serrano « 8€
Lasagne bolognaise « 12€

e PINTHOS | < ricco

Chévre miel, aubergine, thym

Pan con tomate, jambon ibérique, guindillas
Thon, mayonnaise, anchois fumé, capres
Tortilla « 4€

Salade César, poulet, parmesan,

coppa grillée - 16€

Salade burrata, coeur de boeuf,
roquette, basilic « 16€

Tartare de boeuf, sucrine « 19€
Tortilla aux oignons, salade verte e 14€
Melon Serrano . 10€

Gaspacho du moment - 6€

Brebis pur basque Onetik « 9€
Fraises au sucre - 8€
Glaces artisanales BIO « 2€ la boule

(vanille, chocolat, mangue, fraise, pistache,
rhum-raisin, citron jaune)

b— hello.




Cuvée La Pointe Bordeaux  25€

Fumées blanches, Cote de Gascogne

Frangois Lurton « 25€

Clos des Lunes d’Argent Sauternes

sec 2019
Bouteille « 35€
Magnum « 70€

Rosé de S Vin de Méditerranée
Bouteille « 25€
Magnum « 60€

Symphonie St Marguerite,
Cotes de Provence  39€

Blanc ou rosé « 6€
Clos des Lunes « 7€
Cadet de Larrivet 7€

Pression « 4€

Pinte « 7€

Abatilles Plate 1L - 5€
Abatiles Pétillante 1L « 5€
Abatilles Pétillante 5@cl « 3€

ISSONS

Bourgueil 2020, Rouge de miniére - 28€
Cadet de Larrivet Haut-Brion, 2017 « 35€
Frank Phélan, 2019 - 60€

Champagne Deutz
Bouteille - 80@€
Magnum « 160€

Lillet blanc/rosé - 6€
Lillet tonic - 8€

Mojito au Lillet - 10€
Martini blanc/rouge « 8€
Spritz - 8€

Verre de prosecco « 6€
Coupe de champagne < 10€
Americano  8€

SOFT | 3«

Coca [ Coca Zéro
Sprite |/ Fanta | Lipton Ice Tea

Orangina canette

JUS DE FRUIT | «

Pago ¢ pomme, ACE, tomate, orange, abricot

o CAFE | 2
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