LA CARTE

»
< LA PECHE
. LA NER Risotto de calamar, butternut,

28€
’u R u N pLAT EAu roquette, noisettes
Pavé de maigre plancha, pommes de 0ge
Plateau solo ou & partager 26€/50€ terre mitraille, poireaux confits, écume
(huitres, bulots, bigorneaus, crevettes) bretonne
i ) ) Noix de Saint Jacques snackées, 392¢
Huitre speciale du Banc d'Arguin 2€/piece chou-fleur en texture, beurre citron

« La Déguste » - Lionel Nadeau i0dé
(N°4 ou n°3 selon arrivage)

Huitre Gillardeau - Marenne d’Oléron n°3 3€/piece

Bulots, aioli 8€ <@ LE pOI”ON
Bigorneaus, aioli 6€ OUI ’E pARTAGE

Bouquet de crevettes Madagascar bio e
Disponibilité, poids et prix selon arrivage

L4 .
<@ TAPA’ IODEE’ Bar de ligne pour 2 personnes

Turbot pour 2 personnes

Croquetas de chipiron & I'encre 12€ Saint-Pierre pour 2 personnes

Calamars frits, coulis piquillos 13€ Dorade Royale pour 2 personnes

Poulpe plancha, pommes de terre, oignons 19€

rouges, olive Taggiasche <@ LA TERRE

Ravioles de gambas, bouillon dashi, 14€

champignons Faux-filet Blonde d’Aquitaine, frites maison, 26€
Saint-Jacques coquilles, crolte de noisette 14€ salade

Saucisse au vin blanc 4€/piéce Saucisse au couteau, polenta crémeuse 26€

mais Grand Roux, parmesan, champignons
Souris d'agneau basse température, 30€

légumes glacés, jus court

< LES CRUS

Ceviche de dorade, leche de tigre, patate 16€/26€

douce, pickles d'oignons < LE SUCRE

Gravlax de truite, houmous de betteraves 16€ Fromage de Chez Pierre e

rouges Tiramisu maison 8€
Mousse au chocolat liégeois 8€
Irish coffee 10€

Dessert du moment

hello



